
Σαλάτες / Salads

Χωριάτικη / Greek salad  ...............
Ντομάτα, αγγούρι πιπεριά, κρεμμύδι, ελιές, φέτα Κεφαλονιάς, κάπαρη
Tomato, cucumber, pepper, onion, olives, local feta cheese, caper
 

Γαρίδας / Shrimp salad  ...............
Γαρίδες τεμπούρα, μιξ πράσινης σαλάτας, λιαστή ντομάτα, ξηροί καρποί, σως πορτοκαλιού 
Tempura shrimps, mix green leaves, dried tomato, nuts, orange dressing 

Μεσογειακή / Mediterranean Fig salad  ...............
Σπανάκι baby, ρόκα, μιξ πράσινης σαλάτας, σουσάμι, σύκο, γραβιέρα Κεφαλονιάς
Baby spinach, rucola, mix green leaves, sesame, fig, salty Kefalonia cheese flakes

Ντάκος / Ntakos  ...............
Κριθαροκούλουρο, ντομάτα, φέτα, κάπαρι, ελαιόλαδο, ξύδι
Rusks, tomato, local feta cheese mouse, caper, olive oil, vinegar

Αλοιφές / Dips 

Τζατζίκι / Tzatziki  ...............

Τυροκαυτερή / Spiced feta mouse   ...............

Μελιτζανοσαλάτα / Aubergine salad  ...............



Ορεκτικά / Starters-to Share 

Ψωμί / Portion of bread  ...............

Ελιές / Olives  ...............

Πατάτες τηγανιτές / French Fries  ...............

Καλαμάρι τηγανιτό / Fried calamari   ...............

Καλαμάρι ψητό / Grilled calamari  ...............

Καλαμάρι ψητό με σάλτα βασιλικού / Grilled calamari and pesto sauce   ...............

Μύδια αχνιστά με την μυστική συνταγή μας / Mussels in our secret white sauce  ...............

Γαρίδες σαγανάκι / ’’Saganaki’’ with shrimps  ...............
Γαρίδες, σάλτσα ντομάτας, φέτα Κεφαλονιάς, μυρωδικά
A classic Greek dish made with shrimps, tomato sauce, local feta cheese and herds 

Γαρίδες ψητές / Grilled shrimps  ...............

Κροκέτες μπακαλιάρου / Cod croquettes  ...............

Γαύρος μαρινάτος / Marinated whitebait (anchovy)  ...............
Γαύρος μαρινάτος με τουρσί λαχανικών
Marinated whitebait (anchovy) with pickled vegetables

Γαύροs τηγανιτόs / Fried whitebait (anchovy)  ...............

Χταπόδι ξυδάτο / Octopus in vinegar   ...............
Χταπόδι ξυδάτο με τουρσί λαχανικών
Octopus in vinegar with pickled vegetables

Φάβα με καπνιστό σκουμπρί / Split peas puree with smoked mackerel  ...............
Φάβα, καραμελωμένα κρεμμύδια, καπνιστό σκουμπρί
Split peas puree, caramelized onions, smoked mackerel

Φέτα ψητή / Feta in the over  ...............
Ψητή φέτα, σάλτσα ντομάτας, πιπεριά, ρίγανη
Feta, tomato sauce, pepper, oregano

Χόρτα βραστά / Boiled greens   ...............
Ντόπια χόρτα εποχής
Fresh local boiled greens 

Σαρδέλα φούρνου / Sardines in the oven  ...............
Σαρδέλα μπουρδέτο, σάλτσα ντομάτας, κρεμμύδι, πιπεριά
Sardines in oven, tomato sauce, onions, peppers 

Σουπιά στιφάδο / Cuttlefish ‘’Stifado’’  ...............
Σουπιές σιγομαγειρεμένες με κρεμμύδια, ντομάτα, μελάνι
Tender cuttlefish slow-cooked in tomato sauce with sweet onions and cuttlefish ink 

Κεφτεδάκια / Meatballs   ...............
Κεφτεδάκια απο μοσχαρίσιο κιμά με σάλτσα ντομάτας
Homemade beef meatballs with tomato sauce 



Κυρίως / Mains 

Γαριδομακαρονάδα / Linguini with shrimps   ...............
Λινγουίνι, γαρίδες, σάλτσα καραβίδας
Linguini with shrimps cooked in homemade scampi sauce 

Γιουβέτσι θαλασσινών / Seafood ‘’Giouvetsi’’  ...............
Κριθαράκι, μιξ από μύδια, αχιβάδες 
Orzo pasta, mussels, clams tomato based sauce and herbs 

Σουβλάκι ξιφία / Swordfish ‘’Souvlaki’’  ...............
Σουβλάκι απο φρέσκο ξιφία (250-300γρ) με σαλάτα και λαχανικά
Fresh skewered swordfish (250-300gr) with vegetables 

Μπριζόλα τόνου / Tuna steak  ...............
Φρέσκος τόνος 250-300γρ με σαλάτα και σουσάμι 
Fresh Tuna steak 250-300gr, sesame boiled greens and vegetables 

Φιλέτο λαυράκι / Seabass filet  ...............
2 φιλέτα λαυράκι, σαλάτα κους κους 
2 seabass filets, marinated couscous 

Τσιπούρα ψητή / Grilled seabream  ............... 
Φρέσκια τσιπούρα με σαλάτα 
Freshly grilled seabream with salad

Μουσακάς / Homemade Moussaka  ...............

Μοσχάρι κοκκινιστό / Beef stew  ............... 
Σιγομαγειρεμένο μοσχάρι με κριθαράκι 
Slow cooked beef with orzo pasta

Φιλέτο κοτόπουλο / Chicken filet   ...............
Φιλετίνια κοτόπουλου, πατάτες τηγανιτές, σαλάτα
Chicken filet with French fries and salad

Ψάρι ημέρας / Fish of the day   ...............

 

Γλυκά / Desserts

Πορτοκαλόπιτα με παγωτό / Orange pie with ice-cream  ...............

Τάρτα λεμονιού / Lemon tart  ...............

Crème Brulé   ...............

Brownies με παγωτό / Brownies with ice-cream   ...............



Αναψυκτικά / Soft drinks 
Νερό / Water   ...............
Ανθρακούχο νερο / Sparkling water   ...............
Αναψυχτικά / Soft drinks   ...............
Χυμοί (πορτοκάλι, ροδάκινο, μήλο) / Juices (orange, peach, apple)   ...............

Μπύρες / Beers
Draught beer Alfa 330ml  ...............
Mythos 500ml  ...............
Mamos 500ml  ...............
Heineken 500ml  ...............
Amstel free 500ml  ...............

Drinks Aperitifs and Digestives
Ouzo glass / bottle 200ml  ...... /.......
Tsipouro glass / bottle 200ml  ...... /.......
Aperol Spritz   ...............
Prosecco 750ml  ...............
Moscato d’asti 750ml  ...............
Champagne 750ml  ...............
Limoncello  ...............
Mastiha  ...............
Metaxa 5*  ...............
Ποτο / Spirits   ...............

Wine list
Κρασί χύμα 0.5lt (λευκό, ροζέ, κόκκινο) / Carafe wine 0.5lt (white,rose,red)  ...............
Gentilini Notes White  ...............
Dry white Sauvignon Blanc with delightful aromas of citrus and tropical fruits.

Gentilini Notes Rose  ...............
Dry Rose. Fresh and perfectly balanced with lively acidity. Muscat aromas of jasmine, rose petals 
and hints of spice.

San Gerasimo  ...............
Robola of Kefalonia. Dry white with a strong complex aroma, full body and long aftertaste

Linos White   ...............
Dry white wine with a clear yellow-white color. It reveals a bouquet of flowers, citrus fruit and herbs, 
with a strong and crisp freshness

Linos Roze  ...............
Dry rose from 100% Mavrodaphne. Fruity and aromatic with light and balanced taste

Nouvelle Epoque Vostilidi  ...............
Dry white. A full bodied wine with a long imposing finish

Όλα τα προϊόντα είναι φρέσκα, μόνο σε περίπτωση έλλειψης χρησιμοποιούνται κατεψυγμένα. Ρωτήστε το προσωπικό για περισσότερες πληροφορίες.  
Ενδέχεται να εμπεριέχονται οι ακόλουθες ουσίες και προϊόντα που προκαλούν αλλεργίες και δυσανεξίες: Σουσάμι, Σιτάρι, Σίκαλη, Βρώμη 
(Δημητριακά με Γλουτένη), Σόγια, Σέλινο, Σινάπι (μουστάρδα), Αυγά, Κριθάρι, Βρώμη, Λούπινο, Οστρακοειδή, Μαλάκια, Ιχθυρά, Γάλα & 

Γαλακτοκομικά, Ξηροί καρποί | Στις τιμές συμπεριλαμβάνονται Δημοτικός φόρος & Φ.Π.Α. | Αγορανομικός Υπεύθυνος: Καρλούκας Γεράσιμος Ο 
ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΑΝ ΔΕ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ - ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ) 

Only the freshest ingredients used. Frozen only as a last resort. Ask our staff for more info.
The following substances and products which cause allergies and intolerances may be included: sesame, wheat, rye, oats (soybean meal), 

soybeans, celery, mustard, eggs, barley, oats, loup, shellfish, Milk & Dairy Products, Nuts with Shell, Sulfur Dioxide and Sulphides | The prices 
include Municipal Tax & VAT Person in charge in case of market inspection: Karloukas Gerasimos CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY IF THE 

NOTICE OF PAYMENT HAS NOT BEEN RECEIVED (RECEIPT - INVOICE) 


