
Σεβίτσε / Ceviche 
Λαυράκι, κολοκύθα, περγαμοντο, φινόκιο, κρεμμύδι, κόλιανδρο, τσίλι, καλαμποκι, πέρλες μάνγκο
Seabass, pumpkin, bergamot, lemon and lime juice, onion, cilantro, chili pepper, corn, mango pearls

Τόνος bluefin tartare / Bluefin tuna tartare
Τόνος, σουσάμι, αβοκάντο, ελιά, καλαμπόκι, κρεμμύδι, πιπεριά Φλωρίνης, μαγιονέζα sriracha
Tuna, sesame, avocado, olives, onion, corn, Florina peppers, sriracha mayonnaise

Γαρίδα carpaccio / Shrimp carpaccio 
Γαρίδα Ελλάδος, κουμκούατ, κάπαρη, lime, ξύδι ντομάτας, κράμπλ ελιάς, θαλασσινό αλάτι
Wild Greek shrimp, kumquat, capers, olive crumble, lime zest, tomato vinegar, sea salt

Oysters / Στρείδια 

Ωμά / Raw

Αλειφές / Dips

Χωριάτικη / Greek salad

Τζατζίκι / Tzatziki

Τυροκαυτερή / Spiced feta mousse 

Λευκός ταραμάς με αυγοτάραχο / Taramas (Fish roe) with bottarga 

Χωριάτικη / Greek salad
Ντομάτα, αγγούρι πιπεριά, κρεμμύδι, ελιές, φέτα Κεφαλονιάς, κάπαρη, κρίταμος
Tomato, cucumber, peppers, onion, olives, local feta cheese, capers, sea fennel

Γαρίδας / Shrimp salad
Γαρίδες τεμπούρα, μιξ πράσινης σαλάτας, λιαστή ντομάτα, ξηροί καρποί, σως πορτοκαλιού
Tempura shrimps, mix green leaves, dried tomato, nuts, orange dressing
 

Μεσογειακή / Mediterranean Fig salad
Σπανάκι baby, ρόκα, μιξ πράσινης σαλάτας, σουσάμι, σύκο, γραβιέρα Κεφαλονιάς
Baby spinach, arugula, mix green leaves, sesame, fig, salty Kefalonia cheese flakes

...................

...................

...................

...................

...................

...................

...................

...................

...................

...................



Πατάτες τηγανητές / French Fries

Καλαμάρι τηγανητό / Fried calamari 

Καλαμάρι ψητό / Grilled calamari
Καλαμάρι ψητό με σάλτα βασιλικού/ Grilled calamari and basil sauce

Κροκέτα γαρίδας / Shrimp croquette
Σπιτική κροκέτα, γαρίδα, μπεσαμέλ, σάλτσα με μαγιονέζα, κάπαρη & βότανα
Homemade croquette, shrimp, bechamel, creamy herb & capers mayo

Μύδια αχνιστά / Mussels

Γαρίδες σαγανάκι / “Saganaki” with shrimps
Γαρίδες, σάλτσα ντομάτας, φέτα Κεφαλονιάς, μυρωδικά
A classic Greek dish made with shrimps, tomato sauce, local feta cheese and herbs 

Scallops
Χτένια, πουρέ αρακά, νηφάδες από παλαμίδα, ραπανάκι τουρσί, χαβιάρι μαύρου σκόρδου.
Scallops, pea puree, bonito flakes, pickled radish, black garlic caviar    

Λιαστό Χταποδι / Sun - dried octopus
Χταπόδι ψητό, ρεβύθια, κρεμμύδι, ντοματίνια και κρέμα φασκόμηλο
Grilled octopus, chickpea, onion, cherry tomato, crème of sage   

Μπαρμπούνι τηγανητό / Red Mullet
Μπαρμπούνι τηγανητό, πουρέ κουνουπίδι, κράμπλ ελιας
Fried red mullet fillets, cauliflower puree, olive crumble 

Αχινός / Sea urchin
Αχινός, κρέμα καρύδας, χαβιάρη ρέγγου, πίκλα ραπανάκι, λάδι βασιλικού
Sea urchin, coconut crème, herring roe, pickled radish, basil oil

Φέτα ψητή / Feta in the oven
Ψητή φέτα, σάλτσα ντομάτας, πιπεριά, ρίγανη
Feta, tomato sauce, pepper, oregano

Bread

Olives 

For the table

Ορεκτικά / Starters

...................

...................

...................

...................

...................

...................

...................

...................

...................

...................

...................

...................

...................



Ντάκος θαλασσινών / Seafood Ntakos
Κριθαροκούλουρο, ντομάτα, κρέμα λευκού ταραμά, χταπόδι, γαύρος, μύδια ,κάπαρη
Rusks, cherry tomato, cream of white fish roe, whitebait, octopus, mussels, capers

Γαύρος μαρινάτος/ Marinated whitebait

Carpaccio παντζαριού/ Beetroot carpaccio
Παντζάρι, ανθότυρο, καρύδια, αποξηραμένο παντζάρι
Beetroot, anthotyro cheese, walnuts, beetroot crumble

Φάβα με καπνιστό σκουμπρί / Fava with smoked mackerel (Split peas puree)
Φάβα, καραμελομένα κρεμμύδια, καπνιστό σκουμπρί
Split peas puree, caramelized onions, smoked mackerel

Ντολμαδάκια / Ntolmas
Ντολμαδάκια γιαλαντζί με κρέμα γιαούρτι - μάραθο 
Stuffed green leaves with Greek yoghurt and fennel cream

Γαριδομακαρονάδα / Linguini with shrimps
Λινγκουίνι, γαρίδες Ελλάδας, σάλτσα καραβίδας
Linguine with wild Greek prawns cooked in homemade scampi sauce 

Κριθαρότο θαλασσινών / Seafood orzo
Κριθαράκι, μύδια, χτένια, μελάνι σουπιάς, ανθότυρο, αυγοτάραχο
Orzo pasta, mussels, cuttlefish ink, scallops, anthotyro cheese, bottarga

Μπριζόλα τόνου / Tuna steak
Φρέσκος τόνος με αρωματισμένο κους κους, σαλάτα, σουσάμι και chimichurri 
Fresh Tuna steak, sesame, marinated couscous, salad, and chimichurri sauce

Φιλέτο λαυράκι / Seabass fillet
2 φιλέτα λαυράκι, κρέμα απο καπνιστη μελιτζάνα, μαρμελάδα ντομάτας, κους κους
2 seabass fillets, marinated couscous, cream of smoked aubergine, tomato chutney

Τσιπούρα ψητή / Grilled seabream
Φρέσκια τσιπούρα με σαλάτα 
Freshly grilled seabream with salad

Black Cod
Μαύρος βακαλάος, miso, ψητά λαχανικά με κινόα πλιγούρι 
Miso-glazed black cod, served with grilled vegetables mixed with quinoa and bulgur

Κυρίως / Mains
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Παιδικό κοτόπουλο με πατάτες / Kids chicken and fries

Παιδικό κεφτεδάκια με πατάτες / Kids meatballs with fries

Παιδικό μακαρόνια με βούτυρο ή σάλτσα ντομάτας / 
Kids pasta with butter or tomato sauce

Παιδικό μακαρόνια με κεφτεδάκια/ Kids pasta with meatballs 

Κεφτεδάκια / Meatballs

Ρολο αρνι / Lamb roll 
Σιγομαγειρεμένο ρολό αρνιού, γεμιστό με γραβιέρα κεφαλονιάς, πατάτες τηγανητές και σάλτσα αρνιού  
Slow cooked lamb roll, stuffed with salty Kefalonia cheese, fries and lamb gravy 

Φιλέτο κοτόπουλο / Chicken fillet
Φιλετίνια κοτόπουλου, πατάτες τηγανητές, σάλτσα ρομέσκο,  σαλάτα
Chicken fillet with French fries, romesco sauce and salad

Πορτοκαλόπιτα με παγωτό / Orange pie with ice-crea

Lotus Biscoff & Mascarpone Cream 

Pistachio cheesecake

Souffle με παγωτό / Chocolate Souffle with ice-cream

Κρέας / Meat

Kids menu

Γλυκά / Desserts

...................

...................

...................

...................
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...................

...................

...................

The following substances and products which cause allergies and intolerances may be included: sesame, wheat, rye, oats (soybean meal), soybeans, celery, 
mustard, eggs, barley, oats, loup, shellfish, Milk & Dairy Products, Nuts with Shell, Sulfur Dioxide and Sulphides | The prices include Municipal Tax & 
VAT Person in charge in case of market inspection: Karloukas Gerasimos CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE OF PAYMENT 
HAS NOT BEEN RECEIVED (RECEIPT - INVOICE) 

Όλα τα προϊόντα είναι φρέσκα, μόνο σε περίπτωση έλλειψης χρησιμοποιούνται κατεψυγμένα. 
Ρωτήστε το προσωπικό για περισσότερες πληροφορίες. 

Ενδέχεται να εμπεριέχονται οι ακόλουθες ουσίες και προϊόντα που προκαλούν αλλεργίες και δυσανεξίες: Σουσάμι, Σιτάρι, Σίκαλη, Βρώμη 
(Δημητριακά με Γλουτένη), Σόγια, Σέλινο, Σινάπι (μουστάρδα), Αυγά, Κριθάρι, Βρώμη, Λούπινο, Οστρακοειδή, Μαλάκια, Ιχθυρά, Γάλα & 
Γαλακτοκομικά, Ξηροί καρποί | Στις τιμές συμπεριλαμβάνονται Δημοτικός φόρος & Φ.Π.Α. | Αγορανομικός Υπεύθυνος: Καρλούκας Γεράσιμος Ο 
ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΑΝ ΔΕ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ - ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ) Only the freshest 
ingredients used. Frozen only as a last resort. Ask our staff for more info.


